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Das gibt es immer   
 

Frisch angemachtes Rindertatar  15,90 € 
reichlich garniert mit roten Zwiebeln, Kapern  
und Schwarzbrot, Butter A/C/D1,2 *  
als Hauptgang  26,50 € 
 

Gemischter bunter Salat  -vegan- 7,50 €  
Karotten-Gurkensalat, Blattsalat, Kirschtomaten, 
Balsamico-Dressing, Baguette A/C/D1,2 * 
…mit 3 gebratenen Black Tiger Garnelen A/C/D1,2 *  14,50 €  
 

Geräucherter Lachs auf Kartoffelrösti  16,20 € 
Sahnemeerrettich und Salatbukett M/C/H/D1,2 * 
als Hauptgang  21,50 € 
 

Kartoffel-Gurkensalat oder Krautsalat H/D1,2 * -vegan- 5,60 € 
 
 

Kräftige Ochsensuppe mit Pfannkuchenstreifen und Schnittlauch A/G/D1* 6,90 € 
 
 

Frische Rahmschwammerl  -vegetarisch- 18,40 € 

Champignons, Egerlinge, Austernpilze, mit Breznknödel A/G/D1,2 * 
 

Hausgemachter Spinat-Brezn-Knödel (*) -vegan- 17,20 € 
auf Tomatenragout L1/D1,2,4* 
 

Deftiges Pulled-Schwammerlgulasch  -vegan- 18,50 € 
auf Erbsenbasis, mit Kartoffelknödel L1/D1,2,4 *    
 

Schnitzel Wiener Art vom Strohschwein (*)  19,90 € 
Kartoffel-Gurkensalat oder Pommes frites, Zitrone, Preiselbeeren D1,2/A/3 * 
 

Schweinebraten vom Strohschwein (Schulter) (*)  18,90 € 
Dunkelbiersoße, geriebene Kartoffelknödel D1,2/3 *  
 

Gebratene Kalbsleber (*) 26,80 € 
mit Kartoffelstampf, Apfelscheiben, Calvados-Jus, Röstzwiebeln M/G/H/D1,2 *  
 

Zwiebelrostbraten von der Ochsenlende (180g) 29,60 € 
sautierte Kartoffeln, Ochsen-Jus und Röstzwiebeln M/G/H/D1,2 *    

Spargel 
Spargel mariniert  
mit Rauchlachs und Frühlingssalat M/G/H/D1,2 * 17,20 €   
 

Spargelcremesuppe mit Sahnehaube  
und frischem Schnittlauch M/G/H/D1,2 *  7,80 € 
 

Portion Stangenspargel mit neuen Kartoffeln  
wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter M/G/H/D1,2 * 19,50 € 
  

  .. mit kleinem Schnitzel Wiener Art vom Strohschwein D1,2/A/3 *      29,90 € 
 .. mit Honigschinken vom Strohschwein D1,2/3 * 26,50 € 
 .. mit kleinem gebratenem Filet vom Seesaibling C/G * 28,70 € 
 .. mit kleinem Steak von der Ochsenlende M/G/H/D1,2 * 31,50 € 
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Ochsenbraterei Klassiker (*)  24,50 € 
Ochsenbraten, marmorierte Teile vom Rind,  
kräftige Rotweinsoße, Kartoffelsalat M/H/I/G * 
 

Ochsenfleischpflanzerl  18,60 € 
Ochsensoße, Röstzwiebel, Kartoffelsalat A/M/H/I/G/D1,2 * 
 
 
 

DIE QUALITÄT DER OCHSENBRATEREI-SPEZIALITÄTEN 
UNSERE OCHSEN BEZIEHEN WIR VOM STÄDTISCHEN GUT KARLSHOF 
 
Gebratenes Seesaiblingsfilet  -vegetarisch- 29,80 € 
auf Blattspinat, Salzkartoffeln und Weißweinsoße C/G * 

 
Was Süßes 
Apfelkücherl, Zimt-Zucker, Vanilleeis A/G/D1,2 *  7,30 € 
 

Hausgemachte Bayrische Creme, Beeren, Minze A/G/D1,2 *  6,50 € 
 

Espresso Affogato G/L3,7/9/A/D1 *  5,30 € 
 
Eis 
Eissorten G/L3,7/A/D1 *  
Erdbeere, Schokolade, Bourbonvanille, Pistazie, Zitrone, Walnuss           pro Eiskugel     2,50 €    
 

Gemischtes Eis G/L3,7/A/D1 *   
mit je einer Kugel Vanille-, Erdbeer- und Schokoladeneis, Schlagsahne 6,90 € 
 

Bananensplit G/L3/A/D1 *  7,80 € 
Banane, 2 Kugeln Vanilleeis, Schlagsahne, Schokoladensoße, Mandelsplitter  
... mit Eierlikör  9,80 € 
 

Nuss-Traum G/A/D1/L2,3,7 *  8,50 € 
2 Kugeln Walnusseis, 1 Kugel Pistazieneis, Krokant, Schokoladensoße 
... mit Baileys  10,50 € 
 

Amarena-Kirsch-Eisbecher G/L3/A/D1 *  8,50 € 
mit 2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Schokoladeneis, Amarena-Kirschen, Schlagsahne  
 

Heiße Liebe G/L3/A *  8,90 € 
heiße Himbeeren, 2 Kugeln Vanilleeis, Schlagsahne 
 

Eiskaffee oder Eisschokolade G/9/A *  8,50 € 
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 
 
 
 

Kuchen  pro Stück 4,90 € 
Portion Schlagsahne zum Kuchen  1,00 € 

 
 

Wir bieten bei einigen Gerichten (*) auch Senioren-Portionen an. 
Der Preis verringert sich um 2,50 €. 


