
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen  
erhalten Sie gerne von unserem Servicepersonal. Service und Steuern inklusive.  

 

Unser  
Küchenchef empfiehlt 

 

 

Unsere Suppe & Vorspeise der Woche 
Passierte Kartoffelsuppe mit Trüffelsahne, Croûtons und Schnittlauch 6,50 € 
 

Spargelsalat und bunte Blattsalate, Kirschtomaten, Gurken, 
Balsamico-Dressing und Ciabatta-Brot   14,60 € 

Mittwoch 
Veganes Pflanzerl aus Ackerbohnen-/Erbsenproteinen  
mit Bratensoße und Gemüse und Kartoffelstampf  16,50 € 
 

Geschmorte Ochsenbacke auf Kürbis-Kartoffelstampf,  
grünem Spargel und Rotweinsoße,   22,80 € 

Donnerstag 
Sellerieschnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat, Remouladensoße   
und Salatbukett  15,80 € 
 

Zwiebelfleisch vom Ochsen mit Rotwein-Zwiebelsoße 
und gerösteten Kartoffeln   19,80 € 

Freitag 
Gebackener Spargel mit Zitronen-Sauerrahm Creme 
und Kartoffel-Gurkensalat  18,60 € 
 

Gebratenes Filet vom Zander mit Thymian, Spargel-Kischtomatenragout 
und Pappardelle   22,90 €  

Samstag 
Bandnudeln mit Pilzen in Rahm  
und frischem Schnittlauch  17,80 € 
 

¼ Lugeder Bauernente mit Blaukraut, 
Kartoffelknödel und Enten-Jus  19,80 € 

Sonntag 
Spargel-Kirschtomatenragout, Kürbis-Kartoffelstampf 
und frischen Kräutern   17,50 € 
 

Portion geschmorte Kalbshaxe mit grünem Spargel,  
Kartoffelpüree und Rotweinsoße  26,90 € 


